
JULMIDDAG 2026 CHRISTMAS MENU 2024

FÖRSTA SERVERINGEN

Löjromsservering med tillbehör

JULTALLRIKEN
3 x Sill

Västerbottenost, knäckebröd, gräddfil, 
Petit choux med kalix löjrom, smetana, dill 

Görvälns gravade lax

VARMRÄTT

Kryddstekt hjortinnanlår
Enrisrökt rödbeta, grönkål, Janssonkrokett, viltsky 

med fläderbär med stuvad silverlök. 

DESSERT

 
CREME BRULÉE

Creme Brulée med julg smak av apelsin

KAFFEGODIS 
Susannes praliner i julens smaker, chokladtryffel, mandelknäck 

marmelad och sega kolor

Serveras: må-lör | Datum: 27 nov - 22 dec | Pris: 895 kr/person 

TARTELETT
Forellrom, syrad grädde, dill och gräslök

MATJESSILL I PAKET
Potatis, pepparrot, brynt smör, picklad lök, dill och gräslök

DET KALLA BORDET
Västerbottensostpaj 

Ägghalvor med löjrom, citronmajonnäs och dill
Varmrökt lax | Gravad lax | Kallrökt lax | Inlagd sill | Senapsill | Örtsill  | Hovmästarsås 

Julskinka från Rocklunda Gård | Älginnanlår rökt | Gustafskorv
Inlagd gurka med dillfrön och pepparrot

Görvälns Slotts leverpastej | Rödbetssallad
Görvälns slottssenap | Västervikssenap

Dillmajonnäs | Syrad grädde
Dillkokt potatis

Ostar från Arla unika
Knäckebröd | Filmjölkslimpa | Smör från Arla unika

VARMRÄTT
Kryddstekt reninnanlår

Röd och grön kål, potatisterrine, riven suovas och smörad svampbuljong
eller

Ångad torskrygg
Mandelpotatispuré, vitvinssås, dill och ansjovissmör 

eller
Jordärtskocka på olika vis

Smörad svampbuljong, potatisterrine, skogschampinjon, tryffel och vinteräpple

DESSERT
Småländsk ostkaka med creme diplomat och myltade hjortron

DEN SÖTA AVSLUTNINGEN
Nybakade Madeleinekakor med brynt smör och kardemumma

Vit chokladbräck med polka | Vaniljkola
Whiskeytryffel | Saffranstryffel

Pris: 995 kr för lunch och 1 295 kr för middag inklusive moms


