%

LUNCHMENY A LA CARTE | SPORTLOV 2026

FORRATTER

GORVALNS SURDEGSBROD 65 kr
Hemkarnat smor

TOAST SKAGEN 215 kr
Smorstekt toast, pepparrot, citron och lojrom

GRILLADE BROCCOLISKOTT 185 kr
Pumpakram, Maraconamandel, brynt smor, riven Havgu-
sost och vintertryffel

HANDSKUREN TARTAR PA OXE halv/hel 210/310 kr
Chornichons, inlagd lok, kram pa bakad aggula. parmesan
och Gorvalns hot sauce. Hel serveras med pommes.

VARMRATTER

BAKAD RODING FRAN LANDOS]ON 285 kr
Brynt smor, rakor, pepparrot, hackat agg. dill och graslok

SMORSTEKTA KOTTBULLAR 255 kr

Mandelpotatispure, graddsas, pressgurka och
rarorda lingon

BRASSERAD OXKIND 325 kr
Tryffelpotatispure, stekt svamp. glaserad morot och
rodvinssky

ZUCCHINIFRITTERS 235 kr

Grasloksmajonnas, bakade tomater, parmesan och gremo-
lata

SIDES

POMMES FRITES MED GORVALNS SPICE BLEND 50 kr

GRONSALLAD 45 kr
Champagnevinager, havssalt och olivolja

DESSERTER

CHOKLADFONDANT 145 kr
Vaniljglass

HALLONSORBET 95 kr
Farska hallon, lemoncurd

2 ST PRALINER 80 kr

GORVALNS TRERATTER 595 KR

TOAST SKAGEN
Smorstekt toast, pepparrot, citron och lojrom

BRASSERAD OXKIND
Tryffelpotatispure, stekt svamp. glaserad morot och
rodvinssky

CHOKLADFONDANT
Vaniljglass

DRYCKER

MOUSSERANDE
Louis Roederer Théophile Brut, Champagne 240 kr
Chateau De Montgueret NV Saumur Brut, Loire 160 kr

VITT

Macon Villages Clos Saint-Pancras. Chardonnay 210 kr
Blanc de Trilogia.Sauv B Verdil, Muscat, Valencia 165 kr

ROTT

Advini Maison Bourgogne Pinot Noir Signature 215 kr
Font Cotes du Rhone Domaine de Les Deux Cols 165 kr

oL
Gronska Lager. Batch brewing Jarfalla 90 kr
Brewski Uffe West Coast IPA (gluten fri) 95 kr
Tail of A Whale (vete o) 90 kr

ALKOHOLFRITT
Alkoholfri ol 75 kr
Unicorn sparkling wine cuve 135 kr
Unicorn white sauvignon blanc 135 kr
Hvonn Njol 130 kr
Farna odlingar sparkling rabarber 75 kr
Kivik sommelier skog 65 kr

KAFFE OCHTE
Bryggkaffe Arvid Nordquist (eko) 50 kr
Cappuccino b5 kr

For fullstandig dryckeslista, fraga oss garna



