
FÖRRÄTTER 

SKUMMIG BLOMKÅLSSOPPA 125 kr
Rostad blomkål, brödkrutonger, Gruyerekräm och jala-

peño-olja

GRILLAD SPETSKÅL 125 kr 
Syrad grädde, forellrom, citron, gräslök och dil

TOAST SKAGEN 215 kr 
Smörstekt toast, pepparrot, citron och löjrom  

VARMRÄTTER

VECKANS VARMRÄTT 210 kr

KRYDDSTEKT RÖDING FRÅN LANDÖSJÖN 255 kr
Hasselnötter, inlagda gulbetor och vitvinssås smaksatt 

med brynt smör och dill

SMÖRSTEKT SKÅNSK KYCKLING 275 kr
Krispig potatis, grillad hjärtsallad, dragonmajonnäs och 

sherryvinägersky

FALAFEL PÅ RÄTTVIKSÄRTER 255 kr
Stekt och inlagd svamp, hasselnötter, vitvinssås och grä-

slöksolja

SMÖRSTEKTA KÖTTBULLAR 255 kr
Mandelpotatispurè, gräddsås, pressgurka och  

rårörda lingon

SIDES

POMMES FRITES MED GÖRVÄLNS SPICE BLEND 255 kr

GRÖNSALLAD 45 kr 
Champagnevinäger, havssalt och olivolja

DESSERTER 
 

CHOKLADFONDANT 145 kr 
Vaniljglass

HALLONSORBET  95 kr
Färska hallon, lemoncurd 

2 ST PRALINER 80 kr

DRYCKER

MOUSSERANDE

Louis Roederer Théophile Brut, Champagne 240 kr

Chateau De Montgueret NV Saumur Brut, Loire 160 kr

VITT

Mâcon Villages Clos Saint-Pancras. Chardonnay 210 kr
Blanc de Trilogía,Sauv B,Verdil, Muscat, Valencia 165 kr

RÖTT

Advini Maison Bourgogne Pinot Noir Signature 215 kr
Font Côtes du Rhône Domaine de Les Deux Cols 165 kr

ÖL

Grönska Lager, Batch brewing Järfälla 90 kr
Brewski Uffe West Coast IPA (gluten fri) 95 kr

Tail of A Whale (vete öl) 90 kr

ALKOHOLFRITT

Alkoholfri öl 75 kr
Unicorn sparkling wine cuve 135 kr

Unicorn white sauvignon blanc 135 kr
Hvonn Njól 130 kr

Färna odlingar sparkling rabarber 75 kr
Kivik sommelier skog 65 kr

KAFFE OCH TE

Bryggkaffe Arvid Nordquist (eko) 50 kr
Cappuccino 55 kr

Espresso 45 kr
Dammann te (svart, vitt, rött, grönt) 55 kr
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För fullständig dryckeslista, fråga oss gärna


