%
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FORRATTER

SKUMMIG BLOMKALSSOPPA 125 kr

Rostad blomkal, brodkrutonger, Gruyerekram och jala-
peno-olja

GRILLAD SPETSKAL 125 kr
Syrad gradde, forellrom. citron, graslok och dil

TOAST SKAGEN 215 kr
Smorstekt toast, pepparrot, citron och lojrom

VARMRATTER

VECKANS VARMRATT 210 kr

KRYDDSTEKT RODING FRAN LANDOSJON 255 kr

Hasselnotter. inlagda gulbetor och vitvinssas smaksatt
med brynt smor och dill

SMORSTEKT SKANSK KYCKLING 275 kr
Krispig potatis, grillad hjartsallad. dragonmajonnas och
sherryvinagersky

FALAFEL PA RATTVIKSARTER 255 kr
Stekt och inlagd svamp, hasselnotter, vitvinssas och gra-
sloksolja

SMORSTEKTA KOTTBULLAR 255 kr

Mandelpotatispure, graddsas, pressgurka och
rarorda lingon

SIDES

POMMES FRITES MED GORVALNS SPICE BLEND 255 kr

GRONSALLAD 45 kr
Champagnevinager, havssalt och olivolja

DESSERTER

CHOKLADFONDANT 145 kr
Vaniljglass

HALLONSORBET 95 kr
Farska hallon, lemoncurd

2 ST PRALINER 80 kr

DRYCKER

MOUSSERANDE
Louis Roederer Théophile Brut, Champagne 240 kr

Chateau De Montgueret NV Saumur Brut, Loire 160 kr

VITT

Macon Villages Clos Saint-Pancras. Chardonnay 210 kr
Blanc de Trilogia.Sauv B.Verdil. Muscat, Valencia 165 kr

ROTT

Advini Maison Bourgogne Pinot Noir Signature 215 kr
Font Cétes du Rhéne Domaine de Les Deux Cols 165 kr

oL
Gronska Lager, Batch brewing Jarfalla 90 kr

Brewski Uffe West Coast IPA (gluten fri) 95 kr
Tail of A Whale (vete ol) 90 kr

ALKOHOLFRITT
Alkoholfri ol 75 kr
Unicorn sparkling wine cuve 135 kr
Unicorn white sauvignon blanc 135 kr
Hvonn Njol 130 kr
Farna odlingar sparkling rabarber 75 kr

Kivik sommelier skog 65 kr

KAFFE OCH TE
Bryggkaffe Arvid Nordquist (eko) 50 kr
Cappuccino 55 kr
Espresso 45 kr

Dammann te (svart, vitt, rott, gront) 55 kr

For fullstandig dryckeslista, fraga oss garna



