
DRYCKER

MOUSSERANDE
François Montand Blanc de Blancs Brut  	 145 kr
Albert de Conti Petillant Naturel 	 170 kr
Palmer Brut Reserve, Champagne 		  195 kr

VITT
Feudi di San Gregorio Cutizzi Greco di Tufo	  170 kr
Pichler-Krutzler Loiben Riesling, Wachau  	 180 kr 
Solpost Sant Rafel, Garnatxa Blanca, Montsan	 150 kr
Small Wonder, Chardonnay Tasmanian Tamar Valley  	 190 kr

RÖTT
Weingut Zahel Ein Kleines Fass, Pinot Noir, Wien	 190 kr
Les Vignes d’a Cote, Syrah, Rohne	 180 kr
Domaine Des Bartelettes Mondeuse Savoie	 160 kr
Scala Dei Tribute Garnatxa Priorat	 150 kr
Casasmith Cervo Barbera Washington	 170 kr

ÖL
Omaka Betong Lager 	 89 kr
Omaka  Ipa 	 92 kr
Södra Empress Ipa 	 89 kr
Omaka Afrodite	 92 kr
Wisby Lager 	 79 kr
Wisby Weisse 	 98 kr
Mariestads Continental 	 72 kr
Poppels American Pale Ale Glutenfri 	 89 kr
Brekeriet Pink Passion  	 82 kr

ALKOHOLFRITT
Rosenkvitten Brus	 80 kr
Hopple Pomologik	 70 kr
Mikkeller Drink’in The Sun	 65 kr
Wisby Easy Rider Bulldog	 55 kr
Melleruds Alkoholfria Öl	 45 kr
Färna Svarta Vinbär		 65 kr
Färna Mousserande Rabarber	 65 kr
Rudenstams Vita Vinbär	 65 kr
Rudenstams Äppelmust	 65 kr
Törst Real Elderflower	 55 kr
Ein Zwei Zero Riesling	 120/520 kr
Kamptal Verjus Spritz (Zweigelt druvmust) 	 85/380 kr
Oddbird Blanc De Blancs	 120/580 kr

LUNCHMENY À LA CARTE

FÖRRÄTTER

JOHANNAS SALLAD  125 kr
blandad sallad från Johannas stadsodlingar, 
brynt smör, forellrom, hasselnötter, 
havsgusost

KARINTORPS TOMAT  125 kr
basilika, mynta, dragon, färskost från
Arla unika

VARMRÄTTER

BAKAD RÖDING  295 kr
sparrisbroccoli, Sandefjordsås,
broccolikräm, örter

DALSJÖFORSBIFF  350 kr
färskpotatissallad, örtsmör, skysås 

MUNKA-LJUNGBY-KYCKLING  275 kr
blandad sallad från Johannas stadsodlingar, 
dragonmajonnäs, friterad färskpotatis, 
crudité

RÄTTVIKSÄRTS-FALAFEL  245 kr
dragonmajonnäs, färskpotatissallad, fänkål

DESSERTER 
RABARBER  165 kr
rostad gräddglass, rabarberkompott,
salt yoghurtflarn, ängssyra  

CHOKLADKAKA  165 kr
crème diplomat, rostade hasselnötter



STARTERS

JOHANNA’S SALAD  125 kr
mixed salad from Johanna’s urban farm, 
browned butter, trout roe, hazelnuts, 
cheese

KARINTORP’S TOMATOE  125 kr
basil, mint, tarragon, cream cheese

MAIN COURSES

BAKED CHAR  295 kr
asparagus broccoli, Sandefjord sauce, 
broccoli cream, herbs

DALSJÖFORS STEAK  350 kr
fresh potato salad, herb butter, gravy

MUNKA-LJUNGBY CHICKEN  275 kr
mixed salad from Johanna’s urban farm, 
tarragon mayonnaise, fried fresh potatoes, 
crudité

PEA FALAFEL  245 kr
tarragon mayonnaise, fresh potato salad, 
fennel 

DESSERTS 
RHUBARB  165 kr
roasted cream ice cream, rhubarb 
compote, salty yoghurt flakes, meadow 
sorrel

CHOCOLATE CAKE  165 kr
crème diplomat, roasted hazelnuts

LUNCH MENU À LA CARTE

BEVERAGES

SPARKLING
François Montand Blanc de Blancs Brut  	 145 kr
Albert de Conti Petillant Naturel 	 170 kr
Palmer Brut Reserve, Champagne 		  195 kr

WHITE
Feudi di San Gregorio Cutizzi Greco di Tufo	  170 kr
Pichler-Krutzler Loiben Riesling, Wachau  	 180 kr 
Solpost Sant Rafel, Garnatxa Blanca, Montsan	 150 kr
Small Wonder, Chardonnay Tasmanian Tamar Valley  	 190 kr

RED
Weingut Zahel Ein Kleines Fass, Pinot Noir, Wien	 190 kr
Les Vignes d’a Cote, Syrah, Rohne	 180 kr
Domaine Des Bartelettes Mondeuse Savoie	 160 kr
Scala Dei Tribute Garnatxa Priorat	 150 kr
Casasmith Cervo Barbera Washington	 170 kr

BEER
Omaka Betong Lager 	 89 kr
Omaka  Ipa 	 92 kr
Södra Empress Ipa 	 89 kr
Omaka Afrodite	 92 kr
Wisby Lager 	 79 kr
Wisby Weisse 	 98 kr
Mariestads Continental 	 72 kr
Poppels American Pale Ale Glutenfri 	 89 kr
Brekeriet Pink Passion  	 82 kr

NON-ALCOHOLIC
Rosenkvitten Brus	 80 kr
Hopple Pomologik	 70 kr
Mikkeller Drink’in The Sun	 65 kr
Wisby Easy Rider Bulldog	 55 kr
Melleruds Alkoholfria Öl	 45 kr
Färna Svarta Vinbär		 65 kr
Färna Mousserande Rabarber	 65 kr
Rudenstams Vita Vinbär	 65 kr
Rudenstams Äppelmust	 65 kr
Törst Real Elderflower	 55 kr
Ein Zwei Zero Riesling	 120/520 kr
Kamptal Verjus Spritz (Zweigelt druvmust) 	 85/380 kr
Oddbird Blanc De Blancs	 120/580 kr


