VALKOMNA TILL

RESTAURANG
GALLERIET

W \t\‘ AOX r e a m S Matupplevelsen pa Galeriet r under

standig utveckling, med fokus pa

hallbarhet och de basta ravarorna just nu.

Vialskar att laga mat med olika tekniker
pa ett naturligt satt med fokus pa
smak, kryddor — och att ha kul.



NAGOT ATT DRICKA
INNAN MATEN

Louis Roederer Théophile Brut, champagne 240 KR

Chateau de Montgueret NV Saumur Brut 160 KR

Pettersson & Munthe Sparkling tea 135 KR

SIGNATURE COCKTAILS

200 KR

GOLDEN MIRE

Granskottsockerlag. Episk likor Hjortron,
Norrbottens Destilleri Forest dry gin. syra

GORVALN 75

Gin, flader, apple, myskmadra, syra, skumpaskum

SNACKS

TRE FRITERADE DILLMUNKAR 225 KR

Lojrom & citron, syrad gradde

ETT OSTRON 45 KR
Fladergranité, gurka. dill

30 G GORVALNS OSCIETRA CAVIAR 400 KR
Prova med 4cl Purity vodka, 100 kr

PASSANDE
DRYCKESPAKET

Sommelierens val av vin 945 KR

Alkoholfritt dryckespaket 445 KR

PSST... GA EN TRAPPA UPP TILL
BAREN EFTER MIDDAGEN OCH NJUT
AV EN DRINK | VARA SALONGER.

GORVALNS
AVSMAKNINGSMENY

1200 KR

AMUSE BOUCHE

RIMMAD PILGRIMSMUSSLA 195 KR

juice pa hostapple, basilika, gurka
jalapeno, kalrabbi blomma
(Weingut Schmelz Griner Veltliner Loibner Federspiel)

HANDSKUREN TARTAR FRAN SKANE 250 KR

lojrom, syrad gradde, attiksgelé, grillad vaffla
(Alvear 3 Miradas Vino Pueblo)

RODTUNGA 375 KR

Kantarell, spritarta, champagnesas
(Rijckaert Cotes du Jura les Sarres Savagnin)

GORVALNS MILKBREAD 50 KR

Honung, fankalspollen, rullat smor

SVENSK LAMMROSTBIFF 385 KR

lammsky. picklade kumminfron, pistage. aubergine, citron
(Sabelli-Frisch Wines Biograf Syrah The Bench Vineyard)

LAGG TILL VAR OSTSERVERING 125 KR

Smorstekt brioche, kramig Sormlandsadel
honung/havtornsglace, mandelflarn

CHOKLAD MILLE FEUILLE 165 KR

kram pa Sao Palme 68%. hasselnot, vaniljglass
(La Stoppa Vino del Volta Passito)

PRALINER OCH GODIS 100 KR
FRAN VAR KONDITOR



